
iいか�のパエリアに地元
のイカをまるまる⼀��

旬の鮮⿂⾙を�えまし

た。ボリューム�点。

腸�をしない�パンんの

ような形のソーセージ。

半�卵で味�。シェフお

すすめの⼀品です。

天橋立パエリア

MAIN COURSE DESSERT DRINKS

グラスワイン
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��のスープ

ライス / パン

⽣スパークリング

⽣ビール

ソフトドリンク

MENU

フライッシュケーゼ漁師風ペスカトーレ Bigブラトーボルスト
サラダ・スープ付 サラダ・パン付サラダ・スープ付 サラダ・パン付

じっくり地元鮮⿂⾙�を

煮�んだトマトソースパ

スタ。

Bボリューム�点の腸�
ソーセージ。あふれる⾁汁をお�

しみください。カリカリのポテト

と⾃��ザワーラフトと��して

ください。
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チーズフォンデュ 
(お�・バケット・サラ
ダ・スープ付２�前)

Alpina地⿂サラダ

ピクルス

オリーブマリネ

＋ シーフード
フォンデュSpecial

＋ ミート
フォンデュSpecial

�珠チーズフォンデュ

￥２.０００

サイドメニュー

�� バケット 1�前 ￥２５０

ドリンクセット  lunchメニュー ＋ ￥２５０
(珈�・�茶・ほうじ茶・ハーブティー)

智恵の�テリーヌ

抹茶のチーズケーキ

バニラアイス

￥７５０

￥７５０
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他にも�々ございます
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2�前
3,400円

サラダ�miniAlpina地⿂サラダ スープ�mini��のスープ


